
Aufatmen im Bezirk 
Hollabrunn - der Ge-
richtsstandort bleibt 
erhalten. 

¶(jrh/ae). In einer gemeinsamen 
Pressekonferenz in St. Pölten ga-
ben heute LH Erwin Pröll und Ju-
stizministerin Beatrix Karl (beide 
ÖVP) eine Einigung in Sachen 
Reform im Bereich der Bezirksge-
richte bekannt. Karl lobe Niede-
rösterreich als jenes Bundesland, 
„das als erstes bereit ist, einen 
Schritt in die richtige Richtung zu 
gehen“. Seitens NÖ ist es jeden-
falls gelungen, die ursprüngliche 
Forderung von BM Karl nach 
Schließung von 17 Bezirksgerich-
ten auf neun zu drücken. 

Rückenwind erhielten die 
NÖ-Verhandler dabei auch durch 
die Bezirksblätter, die bekannt-
lich eine eigene Initiative in Fa-
cebook starteten. Damit konnte 
auch bei der 3. Schließungswelle 
von Bezirksgerichten in 20 Jah-

ren (1991 das BG Haugsdorf und 
2002 der Standort Retz) Hollab-
runn sein Gericht behalten. Dazu 
LH Erwin Pröll: „Aufgrund der 
umfassenden Berichterstattung 
waren die Bezirksblätter-Leser 
stets über die aktuelle Entwick-
lung hinsichtlich Gerichtsstand-
orte topinformiert.“ Man hätte 
den Spagat geschat, meinte 
Pröll, um „die Reformstrukturen 
zu strafen, aber die Bevölkerung 
nicht zu strafen“. Mit der Reform 
wäre die lächendeckende Ver-
sorgung mit Gerichtsstandorten 
gewährleistet. In jedem Verwal-
tungsbezirk wäre ein Bezirksge-
richt.

Bezirksgericht bleibt
Aus dem Bezirk gibt es durchaus 
positive Stimmen zur Erhaltung 
des Bezirksgerichts, das mit 3,6 
Richtern eines der größten im 
Land ist. NR Heribert Donner-
bauer (ÖVP) sieht sich in seinen 
Bemühungen um die Erhaltung 
bestätigt: „Neben 25 qualii-
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Biskuitmasse

6 Eier

160 g Zucker

1 Pck. Dr. Oetker Vanillin-Zucker

1 Prise Salz

1 Pck. Dr. Oetker Aroma

Finesse Zitronenschale

160 g Universal-Mehl

Erdbeercreme

250 g passierte Erdbeeren

200 g Staubzucker

1 Pck. Dr. Oetker Vanillin-Zucker

250 g Speisetopfen (10 %)

250 g Jogurt

8 Stk. Dr. Oetker Blattgelatine

Saft von 1/2 Zitrone

1/2 l geschlagenes Schlagobers

Erdbeerspiegel

250 g passierte Erdbeeren

100 g Staubzucker

5 Stk. Dr. Oetker Blattgelatine

Saft von 1/2 Zitrone

Zum Dekorieren

einige Erdbeerhälften

einige Gänseblümchen

Für die Masse Eier mit Zucker, Vanillin-

Zucker, Salz und Aroma mit dem Handmi-

xer (Schneebesen) schaumig rühren. Das

Mehl darübersieben und unterheben.

Die Masse auf ein befettetes, bemehltes

Backblech (30 x 35 cm) streichen.

Das Blech in die Mitte des vorgeheizten

Rohres schieben.

Strom: 190 Grad Gas: Stufe 3 – 4

Backzeit: ca. 15 Min.

Für die Creme Erdbeermark mit Staubzu-

cker, Vanillin-Zucker, Topfen und Jogurt

glatt rühren. Die Gelatine nach Packungs-

anleitung zubereiten, mit Zitronensaft er-

wärmen und unterrühren. Das Schlagobers

unterheben.

Das Biskuit mit einem Backrahmen umstel-

len. Die Creme auf dem Biskuit verteilen

und das Ganze ca. 2 Std. kalt stellen.

Für den Erdbeerspiegel Erdbeermark mit

Staubzucker verrühren. Die Gelatine nach

Packungsanleitung zubereiten, mit Zitro-

nensaft erwärmen und unterrühren.

Den Erdbeerspiegel auf der Erdbeercreme

glatt streichen. Den Kuchen ca. 1 Std. kalt

stellen.

Den Kuchen mit Erdbeerhälften und Gän-

seblümchen dekorieren.

WERBUNG
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 1 Stressless Massage 30 min 

 Verwöhn Halbpension 

 Ganztägiger Zutritt in die öffentliche 

 Therme auch am An- und Abreisetag 

 

Preis pro Person 

im DZ Superior 

ab €293.- 

 Ihre Extras:

        Frühlingstage

3 Urlaubstage / 2 N im

inkl. Südseefeeling in der

 Tropicana Cabrio-Therme!

EurothermenResort, 4701 Bad Schallerbach, Promenade 1, Tel. +43(0)7249/440-720      

                                                          paradiso@eurothermen.at   www.eurothermen.at

Reisezeitraum 28. Mai bis 8. Juli 2012 nach Verfügbarkeit, ausgenommen Feiertagstermine.
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allalle Re Rezeezeptep mim t Fotoo!
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TesTestenten: D: Dr.r. OetOetkeer

Bacackpukpulvelver mr mitit SafSafran

Zu bestellen beim Dr.Oetker Rezeptdienst:
Telefon: 04242/55 4 54-33, Telefax: 04242/55 4 54-40

E-Mail: service@oetker.at, Internet: www.oetker.at

Bestellzeiten: Mo – Do 7.30 – 12.00 Uhr und 12.30 – 16.00 Uhr, Fr 7.30 – 12.00 Uhr

Mit vielen fruchtigen
Sommer-Rezepten!

Schnelle Rezepte für jeden Tag!

59,99KeineVersand-kosten!
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Gratis

3er-Päckchen
zu jedem Buch!

Kennwort „Safran“

angeben.


